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LA MAMOUNIA

MAaRRAKECH

De zondagse brunch in de Pavillon de la Piscine

Een ruimte die is ontworpen om zowel de bestaande architectuur tot zijn recht te laten komen als het
licht te accentueren met een monumentale kroonluchter die de buffetruimte bekroont. Een nieuwe
cirkelvormige opstelling met in het midden een Majorelleblauwe fontein. Hier worden, athankelijk van
de periode en de evenementen, de specifieke decoraties van La Mamounia tentoongesteld. De ruimte is
monochroom en licht om de versheid, de diversiteit en de overvloed van de producten die aan de
hotelgasten worden aangeboden te benadrukken.

Dineren aan het water in La Mamounia

Eten onder de grote parasols is de perfecte gelegenheid voor een heerlijke pauze. Waarom zou u niet
beginnen met een lichte cocktail die fruit en groenten op verrukkelijke wijze combineert, zoals de
LJardin secret” met accenten van komkommer, tuinkruiden, citroensap en groene appel? Zin in iets
luchtigs? De kleurrijke salades bieden een heerlijke frisse smaak in een kleurrijk jasje, te combineren
met gerookte zalm, vis of vlees dat voor uw ogen wordt gegrild.
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Als u na een ochtend zwemmen trek heeft gekregen, geven de Marokkaanse specialiteiten en
geroosterd gevogelte u weer volop energie! Voor onderweg kunt u kiezen uit heerlijke snacks zoals fish
& chips of knapperige kip. Maar het beste moet nog komen, met de desserts van Pierre Hermé:
Infiniment vanille, Carrément chocolat, assortimenten macarons, Ispahan-ijscoupe... u weet niet wat u
moet kiezen, maar... waarom zou u kiezen? Bij La Mamounia staat genot centraal!

Uitzonderlijke buffetten in het hart van La Mamounia

De buffetten getuigen op zich al van een kunst om van het moment te genieten: naast de grote
klassiekers — vers vruchtensap, zelfgemaakte jam, gebak, pannenkoeken, diverse soorten brood, eieren
op verschillende manieren bereid, vergezeld van spek, worst of gewoon geserveerd als omelet...

Zijn er ook heerlijke Marokkaanse specialiteiten zoals r’ghaif en baghrir (of crépes met duizend
gaatjes) met honing en boter, een tajine met kwarteleitjes en gedroogd rundvlees, de harira-soep...

Over La Mamounia

Sinds 1923 is La Mamounia een icoon van luxe gastvrijheid in Marrakesh. Het hotel ligt in het hart van
de stad, omgeven door eeuwenoude tuinen, en belichaamt Marokkaanse elegantie met een vleugje
moderniteit en comfort. La Mamounia is vele malen bekroond en staat wereldwijd symbool voor
verfijning en uitmuntendheid.

Praktische informatie
Ontbijtbuffet van 7.00 tot 11.00 uur.
Lunch met een a-la-cartekaart bij het zwembad van 12.30 tot 15.30 uur

www.mamounia.com

Public Relations
So Rare sprl - Avenue Minerve 9, bte 129 - 1190 Bruxelles Belgique
press@sophiecarree.be - www.sophiecarree.be - T+32 2 346 05 00



